%mmd'mmwmdmmmmm,mwmaémm

D Salles Laniel ~Fromager e St PBonnet Lasalle
La Framagenie Vincent Vergne aux Nalles de Vimes - 91O F pramager
VVime Vlariques PBarcelo Caraline ~ Eleveuse de Waron des Cévennes o Quissac
ChampiSud - Praductewr de Shitaké o Lasalle
La Cuiée du Grau du Woi - Cvivage de poissons frais 2 fois par semaine

QPBon appétit !



Vias menus

Viathe chef vous prapase de campabser vaus~méme vothe menu & partit de nothe carte,

Werwe 2 plats 31€
Plat - Lessert

Menu 2 plats 34€
Entrée - Plat

Neru Ferroir 38€
&M—%&at-ﬂmw(aué?w?mge)

Mleru Gowrmand 48€
M@-%&af—é‘vwnmge-ﬂm

Neru Enfant 13.50€
Plat endant du jour - Glace maison



Vias entrées

@mwwmm@mm—m—mmw—
geééemaééondéaﬂax/zdetfmu (suppl. 5€ aus menus)
21 €

Citran nain Estragan / WBetterave ~ HNuile destagnon et Sorbet aux HMNerbes
18 €

Green ebra canfite - Siphon de (Burrata fumée
gaApac/w—C%zpédetOﬁww
16 €

Framage de chéwre fumé tisdi de V. Salles
Cuumble & la chataigne - Sablés aux ghaines - HNaile de roquette
16 €



Vios plats

Poitrine de cachan de Logére canfite 6 heures

24 €

Filet de Veau de Logére - Sauce a la tufle et Truffe fraiche
28 €

Jataki de Thon mariné & Chuile de Vioisette et graines de Uasabi
22 €

Filet de IBar & Lunilatérale - Pesto du Jardin WBasilic Pignon de pin
22 €

Plat végétarien du_jour
18 €



Veos desserts

14€

La Pavlova du Jardin,
D lesingue logéte - fuuts touged of lewt jicd - dgptian au Famage blanc de Lol
10€

Chacalat et Pignon de Pin en testures

Payaliine auwx pigrarns de pir - %z«i&e[eg&zgwm&zf—gmgm@a 0%
10€

Le Vaba Vieéditerranéen
Wata imbité au Lnancello - Sypténes diagtunes - Soibet cron
10€



