
 

 

Notre Chef Micaël Maurin et son équipe vous souhaitent la Bienvenue ! 

 

Partisan d’une cuisine faite maison et des produits du terroir, notre chef met à l’honneur 
dans chacune de ses assiettes différents producteurs locaux : 

 

 

Mr Salles Daniel - Fromager à St Bonnet Lasalle 

La Fromagerie Vincent Vergne aux Halles de Nîmes - M O F  fromager  

Mme Mahiques Barcelo Caroline - Eleveuse de Baron des Cévennes à Quissac 

ChampiSud - Producteur de Shiitaké à Lasalle 

La Criée du Grau du Roi - Arrivage de poissons frais 2 fois par semaine 

 

 

N’hésitez pas à signaler toute allergie ou contrainte alimentaire.  

 

 

           Bon appétit !  



 

 

Nos menus 

 

Notre chef vous propose de composer vous-même votre menu à partir de notre carte. 

 

Menu 2 plats 31€ 

Plat - Dessert 

 

Menu 2 plats 34€ 

Entrée - Plat 

 

Menu Terroir 38€ 

Entrée - Plat - Dessert (ou Fromage) 

 

Menu Gourmand 48€ 

Entrée - Plat - Fromage - Dessert 

 

Menu Enfant 13.50€ 

Plat enfant du jour - Glace maison  



 

 

Nos entrées 

 

Foie gras de canard maison mi-cuit - Brioche aux agrumes -  

Gelée maison à la fleur de Sureau (suppl. 5€ aux menus) 

21 € 

 

Duo de Gravlax : 

Citron noir Estragon / Betterave - Huile d’estagnon et Sorbet aux Herbes 

18 € 

 

Green Zebra confite - Siphon de Burrata fumée   

Gaspacho - Chips de tomate 

16 € 

 

Fromage de chèvre fumé tiédi de Mr. Salles  

Crumble à la châtaigne - Sablés aux graines - Huile de roquette 

16 € 



 

 

Nos plats 

 

Poitrine de cochon de Lozère confite 6 heures  

Vinaigrette asiatique - Shiitaké 

24 € 

 

Filet de Veau de Lozère - Sauce à la truffe et Truffe fraîche 

28 € 

 

Tataki de Thon mariné à l’huile de Noisette et graines de Wasabi 

Sorbet fromage blanc wasabi  

22 € 

 

Filet de Bar à l’unilatérale - Pesto du Jardin Basilic Pignon de pin 

22 € 

 

Plat végétarien du jour 

18 € 



 

Nos desserts 

 

Le chariot de Fromage de Vincent Vergne  

M.O.F fromager en 2019 (suppl. 4€ sauf au menu gourmand) 

14€ 

 

 

La Pavlova du Jardin 

Meringue légère - fruits rouges et leur jus - siphon au Fromage blanc de Brebis  

10€ 

 

 

Chocolat et Pignon de Pin en textures  

Royaltine aux pignons de pin - Mousse légère au chocolat - Glace Guanaja 70% 

10€ 

 

 

Le Baba Méditerranéen 

Baba imbibé au Limoncello - Suprêmes d’agrumes - Sorbet citron  

10€ 


